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Laureato in Scienze Naturali, fino al 2008 ha insegnato varie discipline inerenti la biologia del mare presso L’Università di Trieste. È autore di più di un 
centinaio di pubblicazioni scientifiche, una decina di libri e oltre un centinaio di articoli sulla cucina del pesce.
Diplomirani naravoslovec, je do leta 2008 poučeval različne predmete, povezane z morsko biologijo, na Univerzi v Trstu. Je avtor več kot sto znanstvenih 
del, desetine knjig in več kot sto člankov o ribji kuhinji.

Il Mediterraneo ha una bassissima produttività e il suo colore azzurro testimonia la sua povertà in sospensioni organiche (fito e zooplancton) che 
si riverbera poi lungo tutta la catena alimentare fino al comparto della pesca. Nonostante la sua elevata biodiversità - è molto ricco di specie animali 
e vegetali - il surplus annuale di biomassa è molto modesto producendo solo un decimo di quanto produce il Mare del Nord. In questo deserto 
azzurro esistono però alcune oasi verdi come quella dall’Alto Adriatico pur registrando una produttività della pesca pari solo al 50% di quella del 
Mare del Nord. Ecco perché i nostri mercati sono invasi da scampi, capesante, sogliole ed altri prodotti atlantici a prezzi altamente competitivi. 
Questa situazione ha pesato anche in passato essendo stati i pescatori mediterranei, inclusi quelli adriatici, costretti ad integrare il lavoro in mare 
con un altrettanto povero lavoro agricolo. Si sono così, per esempio, progressivamente spente le tonnare della costa dalmata e del Quarnero nonché 
la tratta del tonno presente nel Golfo di Trieste fino al 1954.
Sredozemsko morje se ponaša z izjemno nizko produktivnostjo, njena modra barva pa simbolizira pomanjkanje organskih snovi (fitoplanktona 
in zooplanktona), kar se posledično odraža v celotni prehranjevalni verigi, vse do ribolovnega sektorja. Kljub visoki biodiverziteti - izjemno 
bogato je z različnimi živalskimi in rastlinskimi vrstami - je letni presežek biomase zelo majhen in dosega le desetino tistega, kar proizvede Severno 
morje. Vendar pa v tej modri pustinji obstajajo nekatere zelene oaze, kot je severni Jadran, čeprav njegova ribolovna produktivnost znaša le 50% 
produktivnosti Severnega morja. Zaradi tega so naši trgi preplavljeni s škampi, pokrovačami, morskimi listi in drugimi atlantskimi izdelki po zelo 
konkurenčnih cenah. Ta situacija je bila v preteklosti tudi zelo obremenjujoča, saj so bili ribiči v Sredozemlju, vključno s tistimi na Jadranu, prisiljeni 
dopolnjevati svoje morsko delo z omejenim kmetovanjem. Na primer, tunare ob dalmatinski in kvarnerski obali so postopoma izginile, prav tako 
lov na tune v Tržaškem zalivu, ki je preživel do leta 1954.
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